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Rohschinken «Das Pure»
Marinierte grüne Oliven
Schnebelkuh-Käse BIO

Saisonaler Hummus
Gurken Sambal

Maggia-, Verzasca und Pfannenstiel-Brot

– 27.50 –

DIRTY DIANA
Eintopf mit Schweinebrust 

und vegane Spätzli

– 21.00 –

‒‒‒

CLARK LEMON
Veganer Eintopf 

mit Gemüse und Spätzli

– 19.50 –

«Crunchy Cauli-Power» mit Spinat und Granatapfel
Schweinebäggli, Kartoffelstock, Honigkarotte

‒‒‒
Vegi: «Grüner Daumen» 

Serviettenknödel mit Pilzrahmsauce
‒‒‒

«Eis am Stiel» 
Mit Zutaten aus unserem Frigo

– 42.00 –

Hausgemachter Eistee in der Glasflasche, 1L

– 8.00 –

Hausgemachter Sirup in kleine 2,5dl Flaschen 
zum selber mischen

– 8.00 –

Karotte, Labneh, Kürbiskern
‒‒‒

Saisonale Suppe mit Einlage (V)
‒‒‒

Hanging Tender, Apfelketchup 
Rindsstück aus dem Bauchbereich, 

gehört zu den «Premiumcuts»
Süssmais, Polenta, Pop Corn 

‒‒‒
VEGI: Burnt Frühlingszwiebel 
Süssmais, Polenta, Pop Corn

‒‒‒
Beeren, Cheesecake, Crumble

– ab 72.00 –

ab 10 Personen 
pro Person

– 3.50 –

RUSTIKAL

READY SET GO Früchtekorb

Eintopf MIT 
SPÄTZLI

Schickimicki

Drinks

Catering
Angebot

Alle Preise in CHF und pro Person, inkl. MwSt.


